
JADUAL PROGRAM KURSUS TEKNOLOGI PEMPROSESAN JUICE PEARLS 

 (POPPING BOBA) PELBAGAI PERISA 

17 -19 JUN 2025 (SELASA-KHAMIS) 

MARDI SERDANG, SELANGOR 

17 JUN 2025 (SELASA) 
 

8:30 - 9:00 pagi 

 

Pendaftaran Kursus 

 

Pn. Nor Akma, 

 Pn. Siti Suhaiza 

9:00 - 9:30 pagi 

 

Taklimat Kursus & Pre- Test   

 

Pn. Shariah Loh/ Pn. Farah 

Nadiah 

 
9:30 - 10:30 pagi 

 

Ceramah 1: Prinsip Asas Sferifikasi Dr. Chua Hun Pin 

10:30 - 11:00 pagi 

 

Minum pagi 

 
11:00 - 12:00 tengah 

hari 

 

Ceramah 2: Teknologi Pemprosesan Juice 

Pearls (Popping Boba)  

Dr. Chua Hun Pin 

12:00 tengah hari - 

2:00 petang 
Makan tengah hari 

2:00 - 4:30 petang 

 

Amali 1: Penyedian Larutan Sferikasi dan 

Pemprosesan Juice Pearl (Popping Boba)  

 

Dr Chua Hun Pin 
En Zakaria Abdul Rahman 

En Hazanizam Ahmad Sedenan 

4:30 - 5:00 petang 

 
Minum petang 

18 JUN 2025 (RABU) 
 

8:30 - 10:00 pagi 

 

Ceramah 3: Persijilan MeSTI 

 

Penceramah(KKM) 

10.00 pagi - 10:30 

pagi Minum Pagi 

10:30 pagi - 12:00 

tengah hari 

 

Ceramah 4 : Ekonomi dan Pengeluaran Pusat ES 



12:00 tengah hari -

2:00 petang 

 
Makan tengah hari  

2:00 - 4:30 petang 

 

Amali 2: Pemprosesan  Juice Pearls (Popping 

Boba)   

 

Dr Chua Hun Pin 
En Zakaria Abdul Rahman 

En Hazanizam Ahmad Sedenan 

4:00 - 4:30 petang Minum petang  
 

19 JUN 2025 (KHAMIS) 
 

8.30 - 10:00 pagi Ceramah 5: Pembungkusan dan Pelabelan 

 

Dr Chua Hun Pin 
 

10.00 - 10.30pagi Minum Pagi 
 

10:30 - 12:30 tengah 

hari 

Amali 3 : Pembangunan Produk, 

Pengawetan dan Pembungkusan Juice Pearls 

(Popping Boba) 

Dr Chua Hun Pin 
En Zakaria Abdul Rahman 

En Hazanizam Ahmad Sedenan  

12:30 tengah hari-

2:30 petang 
Makan tengah hari 

2:30 - 3:00 petang 

 

Perbincangan, Penilaian Kursus & Post- Test 

 

Urusetia kursus 

3:00 - 4:00 petang Majlis Penutup & Penyampaian Sijil 
 

 

4:00 - 4:30 petang Minum petang  
 

 


